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INSTRUCAO DE TRABALHO N° 11, DE 5 DE JUNHO DE 2025

Procedimento para  habilitacdo e
desabilitacdo de estabelecimentos ao
SISBI-POA

1. Objetivos

Estabelecer e aprovar os procedimentos e documentos para solicitacdo de integracao
ao SISBI/POA (Sistema Brasileiro de Inspe¢cdo de Produtos de Origem Animal) via
Servigco de Inspecao executado pelo CISAN Central/RO, bem como, desabilitacdo de

estabelecimentos e produtos no cadastro SISBI/POA.

2. Aplicacao
Aplica-se em todos os estabelecimentos registrados nos SIM/CISAN Central/RO, com
toda documentacdo aprovada e tempo suficiente de registro para determinacao do

Risco estimado, que desejam aderir ao SISBI-POA.

3. Procedimentos

O estabelecimento que desejar a integracdo SISBI/POA podera solicitar, através do
ANEXO | ao Servico de Inspecao Sanitaria do consércio CISAN Central/RO, a
documentacéo deve estar devidamente assinada e podera ser remetida digitalmente
ao servigo do SIM/CISAN Central/RO atraves do e-mail

simconsorciado@cisancentral.ro.gov.br.

Apobs o recebimento desta comunicacéo oficial a equipe técnica do SIM composta por
dois Médicos Veterinarios Oficiais do Servico de Inspecdo, deverdo realizar
supervisao in loco no estabelecimento solicitante, em um prazo maximo de 30 (trinta)

dias uteis a contar da data do recebimento da solicitagéo.

A equipe técnica devera preencher o Relatério de Supervisdo — ANEXO I, especifico

para estabelecimento, emitindo ao final parecer conclusivo.

Para indicacdo recomendada ao SISBI-POA, o estabelecimento devera possuir ao

menos 90% de conformidades nos itens avaliados, aqueles que cumprirem entre 85%
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e 90% de conformidades terdo a indicacdo recomendada ao SISBI-POA com
ressalvas, e aquele que tiver um valor inferior a 85% de conformidade ficard com
indicacdo ndo recomendada ao SISBI-POA. Nessa avaliacdo é de carater obrigatério

ter todos os programas de autocontrole elaborados e implantados, incluindo o APPCC.

O estabelecimento solicitante sera comunicado oficialmente e recebera uma copia do
resultado do Relatorio de Superviséo, devendo apresentar em até 30 (trinta) dias um
PLANO DE ACAO das néo conformidades apresentadas no mesmo, ficando a seu
cargo o acompanhamento da resolucédo e comunicagdo das adequacdes ao Servigo

de Inspecédo dentro dos prazos propostos no plano de agao.

No caso de parecer ndo favoravel a indicacdo, o estabelecimento solicitante sera
comunicado oficialmente e receberd uma copia do resultado do Relatério de
Superviséo, devendo apresentar em até 30 (trinta) dias Uteis um plano de acdo das
ndo conformidades apresentadas no relatério, ficando a seu cargo o
acompanhamento da resolugcdo e comunicacdo das adequacdes ao Servico de
Inspecéo dentro dos prazos propostos no plano de acdo. Atendido o plano de acéo,
o0 estabelecimento podera realizar nova solicitacdo de indicacdo, devendo atender aos

tramites ja descritos.

O estabelecimento que obtiver parecer final ndo favoravel a indicacédo ao SISBI/POA
somente podera solicitar nova supervisdo apés o prazo de 120 (cento e vinte) dias a

contar da data da comunicacéo oficial do parecer nédo favoravel.

Os produtos oriundos de estabelecimentos registrados em Servigos de Inspecéo
Municipais com indicac&do aprovada e integrados ao Sistema Brasileiro de Inspecéao
de Produtos de Origem Animal, obedecerdo ao modelo de logotipo definido pela
Instrucdo Normativa SDA/Mapa N° 2, de 12 de fevereiro de 2009, devendo os croquis

dos rétulos, serem aprovados pelo Servico de Inspecédo do Consoércio.

Apo6s a aprovacao dos novos rétulos com a insercdo da logomarca do SISBI/POA, o
Médico veterinario Oficial devera informar oficialmente a Coordenacao do SIM/CISAN

Central/RO via e-mail (simconsorciado@cisancentral.ro.gov.br). @]
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estabelecimento deverda incluir os rétulos no e-SISBI que deverdo ser os mesmo

aprovados pelo SIM consorciado.

A desabilitagcdo do estabelecimento ou do produto seguira o disposto na instrucéo de
trabalho de n° 11/2025 bem como legislacdes pertinentes em vigor.

A utilizacao da logomarca SISBI/POA devera atender aos seguintes critérios:

- Somente poderdo incluir a logomarca SISBI/POA na rotulagem dos seus produtos,
os estabelecimentos que estiverem devidamente incluidos na lista de integracédo ao
SISBI/POA, constantes na base de dados do e-SISBI;

- A logomarca deve ser impressa no rétulo, junto ao carimbo do Servigo de Inspecao
Oficial, e ser de facil visualizacéo;

- A logomarca SISBI somente poderd ser incluida na rotulagem dos produtos
elaborados ap0s a data de publicagdo da portaria que oficializa a integragdo do
Servigco de Inspecdo Oficial ao Sistema Brasileiro de Inspecédo de Produtos de Origem
Animal” do Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria -
SISBI/POA/SUASA.

JULIANA TIEMI YAMAGISHI

Coordenadora do Servi¢o de Inspecdo Sanitaria
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ANEXO |
Requerimento para habilitagcdo ao SISBI-POA

Identificacéo do Estabelecimento Requerente:
Nome da empresa
CNPJ/CPF
N° SIM/CISAN
Endereco
Municipio CEP
Responsével Legal

Responséavel Técnico

Prezada Coordenacdo do Servico de Inspecdo Municipal — CISAN
Central/RO,

Eu, , responsavel legal
, inscrita no  CNPJ/CPF

da empresa

, classificada como , com nUmero

de registro no SIM/CISAN , venho por meio deste, manifestar interesse na

integracdo da empresa, citada acima, ao SISBI-POA.

Local, / , de de

Assinatura e identificagdo do Representante Legal
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ANEXO Il

Relatorio de supervisdo de estabelecimento para SISBI-POA

RELATORIO DE SUPERVISAO DE ESTABELECIENTO PARA SISBI-POA

A. INFORMACOES SOBRE O ESTABELECIMENTO

1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

Proprietério:

Razéo social:

Inscrigcéo Estadual:

Nome Fantasia:

CNPJ/CPF:

Endereco: N°:
Bairro: Municipio:
CEP: UF:

Tel: E-mail:

2. ATIVIDADE

Classifica¢@o do Estabelecimento:

3. DADOS DE ESTABELECIMENTO

Registrado no SIM/CISAN, N°:

Responsavel Técnico:

CRMV:

Numero de colaboradores:

Turnos:

LISTA DE VERIFICACAO - AVALIACAO DO ESTABELECIMENTO

1. EDIFICACAO E INSTALACOES

1.1 AREA EXTERNA *C | *NC | *NA
1.1.1. Area externa livre de focos de insalubridade, de entulho, vetores e outros animas no

patio, de focos de poeira, de acimulo de lixo nas imediacdes, de dgua estagnada, entre outros.

1.1.2. Vias de acesso interno com superficie adequada, que permite transito sobre rodas,

escoamento adequado e limpas.

1.2. ACESSO *C | *NC | *NA
1.2.1. Direto, ndo comum a outros usos (habitacdo).

1.3 AREA INTERNA *C | *NC | *NA

1.3.1. Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.
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1.4 PISO

*C

*NC

*NA

1.4.1. Material que permite facil e apropriada higienizacéo (liso, integro, resistente, drenados,

com declive, e outros).

1.4.2. Em adequado estado de conservacdo (sem rachaduras, trincas, buracos ou outros).

1.4.3. Sistema de drenagem dimensionados adequadamente, sem acumulo de residuos.

1.4.4. Drenos, ralos sifonados em locais adequados que facilitem o escoamento e protege
contra entrada de pragas.

1.5.TETO

*C

*NC

*NA

1.5.1. Acabamento liso, em cor clara, impermeavel, de facil limpeza/desinfeccéo.

1.5.2. Em adequado estado de conservacdo (sem trincas, rachaduras, umidade, bolor,

descascamento e outros).

1.6. PAREDES E DIVISORIAS

*C

*NC

*NA

1.6.1. Acabamento liso, impermeavel, facil higienizagéo, cor clara, altura adequada.

1.6.2. Em adequado estado de conservacdo, sem rachaduras, umidade, descascamento e

outros.

1.6.3. Existéncia de angulos abaulados entre as paredes e 0 piso e entre as paredes e o teto.

1.7. PORTAS

*C

*NC

*NA

1.7.1. Com superficie lisa, de facil higienizacdo, ajustadas aos batentes, sem falhas no

revestimento.

1.7.2. Portas externas com barreiras adequadas para impedir entrada de pragas e animais.

1.7.3. Em adequado estado de conservagdo, livre de falhas, rachaduras, umidade,

descascamento e outros.

1.8. JANELAS E OUTRAS ABERTURAS

*C

*NC

*NA

1.8.1. Superficie lisa, facil higienizacdo, ajustada aos batentes, sem falhas no revestimento.

1.8.2. Presenca de protecéo contra pragas (tela ou outro sistema).

1.8.3. Em adequado estado de conservacéao (falhas, rachaduras, umidade, descascamento ou

outros).

1.9. ESCADAS, ELEVADORES, MONTA-CARGAS E ESTRUTURAS AUXILIARES

*C

*NC

*NA

1.9.1. Localizados e utilizados de forma a ndo serem fontes de contaminacao.

1.9.2. De material apropriado, resistente, liso e impermeavel, em adequado estado de

conservagao.

1.10. SANITARIOS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES

*C

*NC

*NA

1.10.1. Quando isolado, acesso por passagem coberta e calcada.

1.10.2. Auséncia de comunicacao direta (incluindo exaustor) com a area de trabalho e de

refeicdes.

1.10.3. Pisos e paredes adequadas e satisfatdrio estado de conservagao.

1.10.4. lluminacéo e ventilagdo adequados.
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1.10.5. Instalag8es integras e em propor¢do adequada ao nimero de colaboradores.

1.10.6. Instalacdes servidas de agua corrente, dotadas preferencialmente de torneiras com

acionamento automatico.

1.10.7. Presenca de produtos destinados a higiene pessoal e papel ou sistemas destinados a

secagem das maos.

1.10.8. Presenca de lixeiras com tampas e acionamento ndo manual.

1.10.9. Coleta frequente do lixo.

1.10.10. Placa com os procedimentos para lavagem das maos.

1.10.11. Vestiarios independentes identificados e de uso exclusivo para colaboradores.

1.10.12. Vestiarios com area compativel e armarios individuais para todos os manipuladores.

1.10.13. Duchas ou chuveiros, em ndimero suficiente.

1.10.14. Organizados e em adequado estado de conservacao.

1.11 INSTALACOES SANITARIAS AREA VISITANTES (quando aplicavel)

*C

*NC

*NA

1.11.1. Instaladas totalmente independente da area de producéo e higienizados.

1.12 LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO

*C

*NC

*NA

1.12.1. Existéncia de lavatérios na area de manipulacdo, dotados de torneiras com
acionamento automatico, com posi¢cdes adequadas em relacdo ao fluxo de producéo, e em

numero suficiente para atender toda area de producao.

1.12.2. Em condi¢des de higiene adequadas, dotados de produtos, toalhas ou sistema de

secagem das maos e coletor de papel com acionamento ndo manual.

1.13. ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA

*C

*NC

*NA

1.13.1. Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem ofuscamento, reflexos

fortes e sombras.

1.13.2. Luminaria com protecéo adequada contra quebras e conservadas.

1.13.3. InstalacBes elétricas embutidas ou se exteriores revestidas por tubulacfes presas na

parede ou teto.

1.14. VENTILACAO E CLIMATIZACAO

*C

*NC

*NA

1.14.1. Ventilago e circulagéo de ar capazes de garantir o conforto térmico e o ambiente livre

de fungos, gases, fumaca, particulas em suspenséo e condensacao de vapor

1.14.2. Equipamentos de ventila¢&o higienizados e com manutenc¢do em dia.

1.14.3. Equipamentos de climatizag&o com filtros adequados.

1.14.4. Existéncia dos registros de limpeza e manutencéo

1.14.5. Exaustores e ou insuflamento com troca de ar capaz de prevenir contaminagoes.

1.14.6. Exaustores e ou insuflamento com filtros adequados.

1.14.7. Captacéo e direcao do ar ndo seguem a direcdo da area contaminada para area limpa.

1.15. HIGIENIZAGAO DAS INSTALAGCOES

*C

*NC

*NA

1.15.1. Existéncia de responsavel pela operacdo de higienizacao.
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1.15.2. Frequéncia de higienizacéo das instalagfes adequada.

1.15.3. Produtos de higienizacao regularizados.

1.15.4. Disponibilidade de produtos em quantidade suficiente.

1.15.5. Produtos identificados e guardados em local adequado.

1.15.6. Disponibilidade de utensilios necessarios para operacdo e em bom estado de

conservagao.

1.15.7. Higienizac&o esta adequada.

1.16. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS

*C

*NC

*NA

1.16.1. Auséncia de vetores e pragas ou qualquer evidéncia de sua presenca (fezes, ninhos e

outros).

1.16.2. Adocéo e medidas preventivas e corretivas com objetivo de impedir a atracdo, abrigo,

acesso ou proliferacdo de vetores ou pragas.

1.16.3. Em caso de terceirizacéo, existéncia de comprovante de execucao.

1.17. ABASTECIMENTO DE AGUA

*C

*NC

*NA

1.17.1. Sistema ligado & rede publica.

1.17.2. Sistema de captagao propria, revestido e distante de fonte de contaminacdes.

1.17.3. Reservatério de agua acessivel com volume e pressdo necessarios, temperatura
adequada, dotado de tampas, em adequadas condi¢cbes de uso, livie de vazamentos,

infiltragBes e descascamentos.

1.17.4. Existéncia de responsavel pela higienizacdo do reservatério

1.17.5. Apropriada frequéncia de higienizacdo do reservatorio de 4gua com registro da

execucao do servico.

1.17.6. Encanamento em estado adequado, auséncia de infiltracBes e interconexdes cruzadas

entre agua potavel e ndo potavel.

1.17.7. Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessarios para a analise da

potabilidade de agua realizadas no estabelecimento.

1.17.8. Gelo produzido com agua potavel, fabricado, manipulado e estocado sob condi¢des
sanitarias satisfatorias, quando destinado a entrar em contato com o alimento ou superficie que

entre em contato com alimento.

1.17.9. Vapor gerado a partir de agua potavel quando utilizado em contato com o alimento ou

superficie que entre em contato com o alimento.

1.18. MANEJO DOS RESIDUOS

*C

*NC

*NA

1.18.1. Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil higienizagéo,

devidamente identificados e higienizados constantemente.

1.18.2. Retirada frequente dos residuos da é&rea e processamento, evitando focos de

contaminacao.

1.18.3 Exigéncia de area adequada para estocagem dos residuos.

1.19. ESGOTAMENTO SANITARIO

*C

*NC

*NA
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1.19.1. Fossas, esgoto conectado a rede publica, caixas de gordura em adequado estado de

conservacgao e funcionamento.

1.20. LAYOUT

*C

*NC

*NA

1.20.1. Layout adequado ao processo produtivo: nimero, capacidade e distribuicdo das

dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de producéo e expedicéo.

1.20.2. Areas para recepcao e depdsito de matéria-prima, ingredientes e embalagens distintas

das areas de producédo, armazenamento e expedicdo de produto final.

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1 EQUIPAMENTOS

*C

*NC

*NA

2.1.1. Equipamentos da linha de produgao com desenho e nimero adequados.

2.1.2. Dispostos de forma a permitir facil acesso e higienizacao.

2.1.3. Superficies em contato com alimentos lisas, integras, impermeaveis, resistentes a

corroséo, de facil higienizacéo e de material ndo contaminante.

2.1.4. Em adequado estado de conservagéo e funcionamento

2.1.5. Equipamentos de conservacdo de alimentos (refrigeradores, congeladores, cdmaras e
outros), bem como os destinados ao processamento térmico, com medidor de temperatura em

local apropriado e funcionando.

2.2 MOVEIS (mesas, bancadas, vitrines, estantes)

*C

*NC

*NA

2.2.1. Em ndmero suficiente, de material apropriado, resistentes, impermeéveis, em adequado

estado de conservagéo, com superficies integras.

2.2.2. Com desenho que permita facil higienizagdo (superficie lisa).

2.3 UTENSILIOS

*C

*NC

*NA

2.3.1. Material ndo contaminante, resistente a corroséo, de tamanho e forma que permitam facil
higienizagdo, adequado estado de conservagcdo e em nimero suficiente ao tipo de operacéo

realizada.

2.3.2. Armazenados em local apropriado, organizado e protegidos.

2.4. HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS, MAQUINAS, MOVEIS E UTENSILIOS

*C

*NC

*NA

2.4.1. Existéncia de responsavel capacitado pela operacdo de higienizacéo.

2.4.2. Frequéncia de higienizacdo adequada.

2.4.3. Produtos de higienizac¢&o autorizados pelo Ministério da Saude.

2.4.4. Disponibilidade de produtos necessarios para operacao.

2.4.5. Produtos identificados e guardados em local adequado.

2.4.6. Disponibilidade suficiente de utensilios e em bom estado.

2.4.7. Adequada higienizacao.

3. MANIPULADORES

3.1 VESTIARIOS

*C

*NC

*NA

3.1.1. Limpos e em adequado estado de conservacao.
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3.1.2. Boa apresentagdo, méos limpas, unhas curtas, sem esmalte, sem adornos, barbeados

ou com barba coberta, com cabelo protegido.

3.2. PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS MANIPULADORES

*C

*NC

*NA

3.2.1. Existéncia de programa de capacitacdo adequado e continuo relacionado a higiene

pessoal e a manipulacéo dos alimentos, com registros dessas capacitacoes.

3.2.2. Placas de orientacdo aos manipuladores sobre a correta lavagem das méos e demais

héabitos de higiene, fixados em locais apropriados.

3.2.3. Orientacdo sobre lavagem cuidadosa das méos antes da manipulacao de alimentos,

principalmente apds qualquer interrupcao e depois do uso de sanitarios.

3.2.4. Existéncia de verificacdo pelo responsavel técnico da higiene pessoal e manipulacéo dos

alimentos.

3.3. PROGRAMAS DE CONTROLE DE SAUDE

*C

*NC

*NA

3.3.1. Existéncia de verificacdo periddica do estado de sadde dos manipuladores pelo

responsavel técnico.

3.3.2. Existéncia de registro dos exames realizados, e atestado com a comprovagdo da

condi¢do de manipulacédo de alimento.

3.3.3. Utilizac&@o de Equipamentos de protecdo individual, quando necessario.

4. PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO

4.1. MATERIA - PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS

*C

*NC

*NA

4.1.1. Operacdes de recepcao da matéria-prima, ingredientes e embalagens séo realizadas em

local protegido e isolado da &rea de processamento.

4.1.2. Matérias-primas, ingredientes e embalagens sdo inspecionados na recepcéao (validade,

integridade, caracteristicas e outros).

4.1.3. Matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado na

recepcao sdo devolvidos imediatamente ou devidamente identificados.

4.1.4. Armazenamento em local adequado e organizado; distantes do piso por algum sistema
aprovado; se houver palhetes, bem conservados e limpos; afastados das paredes e distantes
do teto de forma que permita adequada higienizagdo, iluminacéo e circulagéo de ar.

4.1.5. Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens, respeita a ordem de entrada dos

mesmos, sendo observado o prazo de validade.

4.1.6. Acondicionamento adequado das embalagens a serem utilizadas.

4.1.7. Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de matérias-primas e
ingredientes.

4.2 FLUXO DE PRODUGAO

*C

*NC

*NA

4.2.1. Locais para pré-preparo (area suja) isolados da area de preparo, por barreiras fisica ou

técnica.

4.2.2. Controle de circulagdo e acesso de pessoas.

4.2.3. Conservacdo adequada de materiais destinados ao reprocessamento.
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4.2.4. Fluxo ordenado, linear e sem cruzamento.

4.3 ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO *C | *NC | *NA
4.3.1. Dizeres de rotulagem com identificacéo visivel e de acordo com a legislagédo vigente.

4.3.2. Produto final acondicionado em embalagens adequadas e integras.

4.3.3. Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre estrados distantes do piso,

ou sobre palhetes, bem conservados e limpos ou sobre outro sistema aprovado, afastado das

paredes e distantes do teto de forma a permitir apropriada higienizagéo, iluminagao e circulacdo

de ar.

4.3.4. Auséncia de material estranho, estragado ou téxico.

4.3.5. Armazenamento em local limpo e conservado.

4.3.6. Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos.

4.3.7. Produtos avariados, com prazo de validade vencido, revolvidos ou recolhidos do mercado

devidamente identificados e armazenados em local separado e de forma organizada.

4.3.8. Produtos finais aguardando resultado analitico ou em quarentena e 0s aprovados,

devidamente identificados.

4.4 CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL *C |*NC |*NA
4.4.1. Existéncia de equipamentos e materiais necessarios para analise do produto final

realizadas no estabelecimento.

4.5. TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL *C |*NC |*NA
4.5.1. Produto transportado na temperatura especificada no rétulo.

4.5.2. Veiculo limpo, com cobertura para protecdo de carga, auséncia de vetores e pragas

urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenca.

4.5.3. O transporte mantém a integridade do produto.

4.5.4. Veiculo ndo transporta outras cargas que comprometam a seguranga do produto.

4.5.5. Presenca de equipamentos para controle de temperatura quando se transporta alimentos

gue necessitam de condi¢cBes especais de conservacao.

5. DOCUMENTACAO

5.1. DOCUMENTACAO DE REGISTRO *C |*NC |*NA
5.1.1. Possui toda documentagéo de registro devidamente aprovada.

5.1.2. Estabelecimento devidamente cadastrado no e-SISBI - SGE — Sistema de Gestdo de

Estabelecimento, assim como seus produtos e rétulos.

5.2. PROGRAMAS DE AUTOCONTOLE (PAC) *C |*NC |*NA

5.2.1. Existéncia do PAC 1 — Manutenc¢déo das instalagcdes e equipamentos industriais.

5.2.2. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.3. Existéncia do PAC 2 — Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias.

5.2.4. O PAC descrito no item anterior est4 sendo cumprido.

5.2.5. Existéncia do PAC 3 - lluminacao.
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5.2.6. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.7. Existéncia do PAC 4 — Ventilac&o.

5.2.8. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.9. Existéncia do PAC 5 — Agua de abastecimento e gelo.

5.2.10.0 PAC descrito no item anterior estd sendo cumprido.

5.2.11. Existéncia do PAC 6 — Agua residuais e residuos solidos.

5.2.12. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.13 Existéncia do PAC 7 — Controle integrado de pragas.

5.2.14. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.15. Existéncia do PAC 8 — Higiene Industrial e Operacional (Procedimento Padrdo de
Higiene Operacional - PPHO).

5.2.16. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.17. Existéncia do PAC 9 — Higiene, habitos operacionais, treinamento e salde dos
operarios.

5.2.18. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.19. Existéncia do PAC 10 — Procedimentos sanitarios das operacdes - PSO.

5.2.20. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.21. Existéncia do PAC 11 — Controle de matéria prima, ingredientes e material de

embalagem.

5.2.22. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.23. Existéncia do PAC 12 — Controle de temperaturas.

5.2.24. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.25. Existéncia do PAC 13 — Calibracao e aferi¢do de instrumentos de controle de processo.

5.2.26. O PAC descrito no item anterior est4 sendo cumprido.

5.2.27. Existéncia do PAC 14 — Analise de perigo e pontos criticos de controle - APPCC.

5.2.28. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.29. Existéncia do PAC 15 — Controle de qualidade e analises laboratoriais.

5.2.30. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.31. Existéncia do PAC 16 — Controle de formulacéo, combate a fraude.

5.2.32. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.33. Existéncia do PAC 17 — Controle de expedicéo (rastreabilidade).

5.2.34. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.35. Existéncia do PAC 18 - Bem-Estar Animal

5.2.36. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.37. Existéncia do PAC 19 — Material especifico de risco — MER (quando aplicavel).

5.2.38. O PAC descrito no item anterior esta sendo cumprido.

6. OBSERVACOES
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7. PARECER SEGUNDO A VERIFICACAO

O panorama sanitario serd obtido mediante sistematizacdo dos dados a partir da presente Lista de verificagao, onde

0 estabelecimento serd avaliado quanto ao percentual de conformidade.

Total de itens (T):
Total de itens que Nao se aplicam (NA):

Célculo dos Itens Utilizaveis: T - (NA): - =

Total de Itens Conformes:

Célculo do percentual de conformidade: Itens Utilizaveis ( ) = 100%

Itens Conformes ( ) = %

Percentual de Conformidade = %

PARECER:
() >90% de conformidades - INDICACAO RECOMENDADA AO SISBI-POA.
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() >85% e < 90% de conformidade - INDICACAO RECOMENDADA AO SISBI-POA COM RESSALVAS.

() <85% de conformidade - INDICACAO NAO RECOMENDADA AO SISBI-POA

8. RESPONSAVEIS PELA SUPERVISAO (Assinaturas e carimbos)

9. RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO (Nome, RG ou CPF e assinatura)
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